DESSERTS

Dame blanche 9,00
Vanilleeis mit Schokoladensauce
und Sahne (+ Eierlikor €1,50)

Haselnussturm Q.50
Haselnusseis, knusprige Kletskoppen,

Karamellsauce und Sahne

Trifle Q.50
Mascarpone, Karamellstickchen, weil3e
Schokolade, Karamellsauce und Sahne

Créme brilée 9.50
Klassische Vanillecreme mit knusprig
karamellisiertem Zucker

Apfelkuchen 2.0 Q.00
Tartelette gefullt mit Apfel,
Rosinen und Zimteis

Klassisches Sorbet AL

Verschiedene Sorbetsorten
mit frischem Obst und Sahne

Affogato 750
Espresso, Vanilleeis und
bittere Makronen

Pralinen von Soetrijk Q.00
Drei Pralinen mit Kaffeelikor

und Kaffee, Tee oder Cappuccino

Kindereis 4. 50

Vanilleeis, Erdbeereis, Sahne

und Erdbeersauce

VORSPEISEN

Sauerteigbrétchen 9,00
Krauterbutter, Aioli und Butter

Burrata 14,30

Paprikasauce und Sauerteigbrot

Rindercarpaccio 15,00
Parmesan, Pinienkerne,

Rucola, Tomate und Triffelmayonnaise

Vitello Tonnato 14,50
Dunn geschnittene Kalbsnuss, Kapern

und Thunfischmayonnaise

Rducherlachs 15,50
Briochetoast, Créme fraiche,

Kapern, rote Zwiebel, pochiertes Ei

und Sauce Hollandaise

Champignons aus dem Ofen  12,°°
In Knoblauchsahne, mit Kdse Uberbacken



SUPPEN

Serviert mit Brot und Butter

Tomatensuppe 7,00

Mit einem Hauch Sahne und Fadennudeln

Franzdésische Zwiebelsuppe 8,00

Traditionell zubereitet mit Kdsecanapé

Saisonsuppe 8,30
Fragen Sie unser Personal nach der
aktuellen Saisonsuppe

SALATE

Knuspriges Hdhnchen 21.00
Knuspriges Hahnchen, Paprika, Gurke,
Cashewkerne, Sesam, Croutons und

leicht scharfes Dressing

Rinderfilet 25.00
Warme Rinderfiletspitzen, Champignons,
Paprika, Cashewkerne und Teriyaki

Ziegenkdse 20.°°
Warmer Ziegenkdse, Apfel, Walnusse,
Paprika und Honigdressing

Dieses Gericht ist vegetarisch

Abendessen tdglich von 1700 bis 21.00 Uhr.
Allergene? Fragen Sie unser Personal.

WAPENHAP DER WOCHE

Wapenhap der Woche 18.5°
Von Montag bis Donnerstag servieren wir
ein wechselndes, vertrautes Gericht zu einem
fairen Preis. Fragen Sie unser Personal, was
wir diese Woche servieren.

FISCH UN
VEGETARISCH

Lachsfilet 29.°°
Mit Spinat und Sauce Hollandaise

Kabeljaufilet 31.5°
Gebratener Kabeljau mit
Krauterkruste und Sauce Hollandaise

Zander 28.°°
Auf der Haut gebratener Zander

mit Ratatouille und Sauce Hollandaise

Pilz-Wellington &) 24.°°

Knuspriger Blatterteig gefullt mit
Pilzen und Spinat,
serviert mit vegetarischer Jus




